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Gemiise selbst anbauen und ernten
im neuen Schaunburger Biogarten

Karin und Gottfried Wieser starten auch 1hre ,,Maulwurfmty“ fur Schulklassen

HARTKIRCHEN. Karm und Gottfried
Wieser sind Nebenerwerbslandwir-
te in Hartkirchen, die grofen Wert
auf Biodiversitét, Regionalitdt und
Nachhaltigkeit legen. Jetzt im

Frithling starten sie ihr Herzens-

projekt, den ,Schaunburger Bio-

garten®. Dort konnen Gartenbe-

geisterte eine Bio-Ackerfliache mie-
ten und ihr eigenes Gemiise anbau-
enund ernten. Werkzeug und Was-
ser sind im eingez&unten Areal mit
dem Namen ,,Im Lan
| AuBerdem gibt es Angebote fiir
Schulen, damit Kinder sehen, wo-
her das Gemiise kommt.
LWir wollen Menschen in den
umliegenden Gemeinden in einem

Radius von zehn Kilometern an-

sprechen, die auch mit dem Rad
herkommen konnen‘, sagt Gott-

fried Wieser, der als Diplomkran- .

kenpfleger arbeitet. Platz ist fiir
etwa 20 Gartenenthusiasten mit ih-
ren Familien, die Flichen ab 20
Quadratmeter mieten konnen.

Streuobstw:ese und Naschhecke

Bereits im Herbst setzte die Familie
auf einer Streuobstwiese Obstbéiu—
me sowie eine ,Naschhecke” mi

Maulbeeren, Brombeeren, Hlmbee- /

ren und Weintrauben. :
Auf einem Teil der Ackerﬂache
bauen die Wiesers selbst Gemiise
an. ,Die Maulwurfcity’ steht Kin-
dern und Schulklassen zur Verfii-
gung®, sagt Karin Wieser. Die
Volksschullehrerin betreut Schul-
klassen und zeigt ihnen bei der ge-
meinsamen Ernte, wie Gemilse ver-

“yorhanden.

In der Nahe der SchaUnbu'rg betreiben Karin und Gottfried Wi'eser.ihren neuen Bio-

garten, ihre Sohne Alex (I.) und Lorenz helfen tatkréftig mit.

»Wir wollen Menschen in
den umliegenden Gemein-

~ den ansprechen, die auch

mit dem Rad herkommen
konnen, um bei uns zu
~ gédrtnern.”

i Gottfried Wieser, bipiom‘kranken- .
pfleger und Nebenerwerbslandwirt

arbeitet und haltbar gemacht wer-
den kann. In ihrem Job als Volks-
schullehrerin in Wels hat sie schon
ofter auf ihre Frage, wo denn zum
Beispiel Karotten wachsen, zur

‘gerbiogarten.at

. Foto: Daniel May'rer-Lamberg'

" Antwort von Kindern bekommen:

»Im Supermarkt®. ,Die Kinder sol-
len von klein auf erfahren, wo ihr
Essen herkommt, und ein Bewusst-
sein dafiir bekommen, wie wertvoll
- Lebensmittel sind.” Ein Lagerfeuer
und eine gefiihrte Wanderung zur
Ruine Schaunburg sind ebenfalls
fur die Kinder geplant. ;
Der Schaunburger Biogarten

wird als LEADER-Projekt im Efer-

dinger Land gefordert. Wer eine
Bioackerflache mieten und ,Land-

- lerin® bzw. ,Landler” werden oder
einen Ausflug in die ,Maulwurf-

city” unternehmen mochte, kon-
taktiert die Familie Wieser am bes-
ten direkt unter 0650/4858 209
oder per Mail, landl@schaunbur-
- (krai)
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D1e Reglon Eferdmg
bewirbt sich fiir die

Leader-Phase von 2023

bis 2027 und ladt zur
Beteiligung ein.

'EFERDING Mehr als zwolf

Millionen Euro Fordergeid'

wurden seit 2002 aus dem EU-

Fordertopf Leader m d1e Re-

Forderpenodé w derzen die
sogenannte Lokale Entwick-
_ lungsstrategler erarbeitet-.,um

Leader st ein
gramm, das gute _
der Umsetzung ﬁnanz1e11 un-

Reglonen akt1v zu gestalten =

Die Regef Eferding ladt dazu ein, Ideen einzubrmgen, um due Region kiinf-
tig noch Iebens- und Iiebenswerter zu gestalten. ;

g_ememsam mit den _Menschen,'

die in diesen Regionen leben.

~ Die Leader-Region Eferding
umfasst die zwolf Gemeinden
~des Bezirks Eferding und die
Gemeinde Buchkirchen im
Bezirk Wels-Land. Der Regio-
nalentwicklungsverband Efer-
ding (Regef) koordiniert die

Bewerbung Ieder ist herzlich

i Foto Regefiferdlng

.emgeladen Ideen e1nzubnn-

gen, um die Region kiinftig
noch lebens-
werter zu gestalten. Mit dem
Leader-Geld werden auch in
den néchsten Jahren Projekte
und Themen in der Region ge-
meinde- und sektoriibergrei-
fend bearbeitet und umgesetzt.

Die aktive Burgerbetelllgung,

und liebens-

«dem seit 14.

- selbst fur dle eigene Reglon

anzupacken, schafft den be-
sonderen Reiz und das grofie

: Erfolgspotenzml von Leader.
Anfang Mai reicht der Regef

die Strategie beim Ministerium

- ein, bis Ende: Apnl ‘werden die
Inhalte erarbeitet. Es gibt ver-

- schiedene Mbglichkeiten, sich
zu beteiligen und Fragen zu

bearbeiten, wie bEISPIEISWEISe

die Stirken und Schwichen so-

wie Chancen' und Risiken der
Region. Auflerdem soll auch
die Wichtigkeit von Themen
und konkreten Projektideen
diskutiert ‘werden. Der Regef
14dt ein, sich diesen Fragen im
Rahmen eines Fragebogen auf
dessen Website zu widmen.
Die Aktionsgruppe bietet zu-
Mérz mehrere
Workshops zur Ideen— und The-
menﬁndung an. -

Alle Termin'e‘ und weitere Infos
auf me&béZ-h&a_t/s:ﬁﬁGSz 5
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Regionale Wildstauden, Griser und Geholze aus dem Institut Hartheim

& Die Girtnerei des Insti-
tutes Hartheim bietet
ein breites Sortiment an
heimischen  Pflanzen,

INSTITUT HARTHEIM . .
die alle samt Bio- und

REWISA- zertifiziert sind. Diese
eignen sich bestens fiir die Aussaat
im privaten Garten sowie auf 6ffent-
lichen und landwirtschaftlichen Flai-
chen.

Unser erfahrenes Team von Mitar-
beiter*innen engagiert sich seit nun-
mehr sechzehn Jahren gemeinsam
mit den von uns betreuten Menschen
fir dieses Projekt, welches heimi-
sche Pflanzen vermehrt und vor dem
Verschwinden bewahrt. 2006 wurde
eine rund 1,5 ha grofie Erntehecke
mit Gehdlzen aus dem nordlichen
Alpenvorland bepflanzt, um kiinftig
einen einfachen Zugang zu Gehdlz-
saatgut zu haben. Gleichzeitig wird
damit zum Artenschutz und Arter-
halt von Pflanzen, die bei uns kaum
mehr natirliche Bestinde haben,
beigetragen - Pimpernuss, Sanddorn
oder Weinrose sind Beispiele hier-
fiir.

Derzeit werden etwa 170 Arten von
Krautern und Grésern und gut 30
verschiedene Kleingehdlze zum Ver-
kauf in der Gartnerei des Institutes
Hartheim angeboten. Viele Garten-
gestalter*innen sowie oOffentliche
Einrichtungen gehéren mittlerweile
zu den Abnehmer*innen dieser bei
uns heimischen Pflanzen. Dariiber
hinaus interessieren sich auch immer
mehr Privatpersonen fiir  dieses
Pflanzensortiment und besuchen die
Gértnerei, die jeden Vormittag (MO-
FR) fuir den Individualverkauf geoft-
net ist.

Gebietseigene Arten haben nicht nur
fiir uns Menschen einen Mehrwert.
Insekten, Wildbienen, Hummeln,
Schmetterlinge, Vogel oder
Kleinsduger brauchen die beheimate-
ten Pflanzenarten als Nahrung und
Lebensraum. So gibt es ohne Faul-
baum keine Zitronenfalter, denn
Raupenfutterpflanzen wie der Faul-

baum sind nicht
austauschbar. Vie- $
le nicht bei uns
heimische Garten- |
hybriden sind | °
meist gefiillt blii- j@§
hend und bieten
weder Nektar noch "S5
Pollen fiir die bei |
uns lebenden In- !
sekten.  Dariiber
hinaus  enthalten B8
einige Arten Toxi- j
ne, die sie fiir die
Fauna ungeniefbar §
machen. In der
Girtnerei des Insti-
tutes Hartheim
finden Interessierte
Geholze, Stauden
und Gréser fur
unterschiedliche

Standorte.  Vom
Sickerbecken bis
zur extensiven Dachbegriinung fin-
det man die passende Bepflanzung.

Besonders freut es uns, auch mit der
Naturschutzabteilung des Landes
00 zusammen zu arbeiten, wenn es
um die Wiederansiedelung oder die
Vermehrung besonders gefahrdeter
Arten geht. Beispiele sind hierfiir die
Kiichenschelle oder ganz aktuell die
»Rosa jundzilli, die raubléttrige
Rose. 77 Stiick dieser verschwinden-
den Rosenart kdnnen in den néchsten
Tagen wieder in Schutzgebieten aus-
gepflanzt werden.

Im Friihjahr gibt es zusitzlich zu den
heimischen Geholzen und Grésern
auch eine grofle Bandbreite an Ge-
miisejungpflanzen, Beet- und Bal-
konblumen sowie eine erlesene Aus-
wahl an selbst vermehrten Kii-
chenkriutern in der Girtnerei zu
erwerben. Ebenso gestaltet das Team
gemeinsam mit den uns anvertrauten
Menschen zu den verschiedenen
Festtagen, wie Valentinstag, Ostern,
Allerheiligen und Weihnachten aus-
gewihlte Produkte. Derzeit laufen
alle Vorbereitungen fiir das kom-

Eotos: Institut Hartheim

mende Osterfest, wo es vom Palm-
buschen bis hin zum Ostergesteck
vieles zu erwerben gibt. Darliber
hinaus koénnen die Kund*innen in
der Girtnerei Trockenfriichte, Kriu-
tersalze oder verschiedene Tees aus-
wiahlen.

Also, ein Besuch in der Gértnerei
des Institutes Hartheim lohnt sich
auf alle Falle!

Offnungszeiten der Girtnerei:

Montag bis Freitag

von 8.30 bis 11.30 Uhr

bzw. nach Vereinbarung:
fa-gaertnerei@institut-hartheim.at
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REGEF, LEADER-REGION
EFERDINGER LAND

und
unsere
Region
mitge-

@ SCAN ME stalten!
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emeinsam statt einsam

'Eferdlng und die Umlandgememden Verstarken Kooperatlonen

EFERDING. Das Fusmnsthema istin
Eferding und seinen Umlandge-
meinden derzeit vom Tisch, Ko-
- operationen sollen im ,Zukunfts-
raum Eferdlng aber nun weiter

verstérktwerden. Abseits vom Ta-

gesgeschaft trafen sich die vier
Burgermelster Chrlstlan Penn
'(Eferdlng), Harald Schick (Fra—
‘ham), Marlo Hernu]ler (Pupping)
und Wolfgang Kremecker (Hin-
_zenbach) kurzhch Zum gemeinsa-
men Kochen in der Eferdinger

- Land Akademie, um den Beweis
‘anzutreten, dass viele Kéche mcht_-:
den Brei verderben. ‘Thema waren
i dabel naturhch auch die gemem -

Von links: Biirgermeister Mar

: deubergrelfenden PI‘Q]Ekte die

man zusammen angehen will.
Die gemeinsam durchgefuhrte

Corona-Impfaktion war ein An-

fang, die Fortsetzung des Integra-

tionsprojekts , All together" wird
derzeit vorbereitet und auch die
,,Blackout-Vorsorge“ ist Thema.
- Die Verbesserung der Radwege,
vora]lemvondenUmlandgemem— i
denindas Zentrum, istin Planung.
Ein weiteres Projektist die Versor-
gung der Kmderbetreuungsem- 1)
| rlchtungen mit Mlttagessen sowie
Essen auf Ridern. Das ‘Angebot

soll regionaler werden. Ein Ersatz

fiir die Kiiche im ehemaligen Be-

Thenlng). Wolfgang‘ Kreinecker (Hmzenbach) und Harald SchIck (Fraham)

. Zirksalten- und Pﬂegeheun Leu- :
muhle 1st nn Gesprach ' ‘

derbetreuungspiatzen und- das

’mnfnge Probelokal fur den Mu- -

operauon ;
; Zubereltet haben .
germeister iibrigens 1
KJrchenmrt Chrlst0ph

haftes Sechs Gange Menu

Hermu!ier (Pupping); chnstlan Penn (Eferding) Chnsteph Enengl (chhenwn'rt Klrchbe g

~ Foto: Eferdmger Land Akademle ;
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Gemeinsam statt einsam

Von links: Biirgermeister Mario Hermiiller (Pupping), Christian Penn (Eferding), Christoph Enengl (Kirchenwirt
Kirchberg-Thening), Wolfgang Kreinecker (Hinzenbach) und Harald Schick (Fraham)

Bild: Eferdinger Land Akademie

EFERDING. Das Fusionsthema ist in Eferding und seinen
Umlandgemeinden derzeit vom Tisch, Kooperationen sollen im
"Zukunftsraum Eferding" aber nun weiter verstarkt werden.

Abseits vom Tagesgeschift trafen sich die vier Blirgermeister Christian Penn (Eferding), Harald
Schick (Fraham), Mario Hermiiller (Pupping) und Wolfgang Kreinecker (Hinzenbach) kiirzlich
zum gemeinsamen Kochen in der Eferdinger Land Akademie, um den Beweis anzutreten, dass
viele Kéche nicht den Brei verderben. Thema waren dabei natiirlich auch die
gemeindelbergreifenden Projekte, die man zusammen angehen will.

Die gemeinsam durchgefiihrte Corona-Impfaktion war ein Anfang, die Fortsetzung des
Integrationsprojekts "All together" wird derzeit vorbereitet und auch die "Blackout-Vorsorge"
ist Thema. Die Verbesserung der Radwege, vor allem von den Umlandgemeinden in das
Zentrum, ist in Planung. Ein weiteres Projekt ist die Versorgung der
Kinderbetreuungseinrichtungen mit Mittagessen sowie Essen auf Radern. Das Angebot soll
regionaler werden. Ein Ersatz fiir die Kiiche im ehemaligen Bezirksalten- und Pflegeheim
Leumdihle ist im Gesprach.

Weitere Themen, die angegangen werden miissen, sind die Schaffung von zusitzlichen
Kinderbetreuungsplatzen und das kiinftige Probelokal fiir den Musikverein Eferding. Eine

bessere Einbindung der Umlandgemeinden bereits bei der Projektplanung ist Ziel der
verstarkten Kooperation.

Zubereitet haben die vier Biirgermeister tibrigens mithilfe von Kirchenwirt Christoph Enengl
aus Kirchberg-Thening ein schmackhaftes Sechs-Gange-Ment.
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Gemiise selbst anbauen und ernten im neuen Schaunburger Biogarten

Von Michaela Krenn-Aichinger 16. Marz 2022 00:04 Uhr

In der Ndhe der Schaunburg betreiben Karin und Gottfried Wieser ihren neuen Biogarten, ihre Séhne Alex (L) und Lorenz helfen tatkriftig mit.
Bild: Daniel Mayer-Lamberg

HARTKIRCHEN. Karin und Gottfried Wieser starten auch ihre "Maulwurfcity" fiir Schulklassen

Karin und Gottfried Wieser sind Nebenerwerbslandwirte in Hartkirchen, die groBen Wert auf Biodiversitiit, Regionalitit und Nachhaltigkeit legen. Jetzt
im Frihling starten sie ihr Herzensprojekt, den "Schaunburger Biogarten”. Dort kénnen Gartenbegeisterte eine Bio-Ackerfliche mieten und ihr eigenes
Gemiise anbauen und ernten. Werkzeug und Wasser sind im eingeziunten Areal mit dem Namen "Im Land!" vorhanden. AuRerdem gibt es Angebote fur
Schulen, damit Kinder sehen, woher das Gemiise kommt.

"Wir wollen Menschen in den umliegenden Gemeinden in einem Radius von zehn Kilometern ansprechen, die auch mit dem Rad herkommen kénnen", sagt

Gottfried Wieser, der als Diplomkrankenpfleger arbeitet. Platz ist fiir etwa 20 Gartenenthusiasten mit ihren Familien, die Flichen ab 20 Quadratmeter
mieten kénnen.

Streuobstwiese und Naschhecke

Bereits im Herbst setzte die Familie auf einer Streuobstwiese Obstbiume sowie eine "Naschhecke" mit Maulbeeren, Brombeeren, Himbeeren und
Weintrauben.

Auf einem Teil der Ackerfliche bauen die Wiesers selbst Gemiise an. "Die ,Maulwurfcity’ steht Kindern und Schulklassen zur Verfligung", sagt Karin
Wieser. Die Volksschullehrerin betreut Schulklassen und zeigt ihnen bei der gemeinsamen Ernte, wie GemUse verarbeitet und haltbar gemacht werden
kann. Inihrem Job als Volksschullehrerin in Wels hat sie schon éfter auf ihre Frage, wo denn zum Beispiel Karotten wachsen, zur Antwort von Kindern
bekommen: "Im Supermarkt". "Die Kinder sollen von klein auf erfahren, wo ihr Essen herkommt, und ein Bewusstsein dafiir bekommen, wie wertvoll
Lebensmittel sind." Ein Lagerfeuer und eine gefiihrte Wanderung zur Ruine Schaunburg sind ebenfalls fiir die Kinder geplant.

Der Schaunburger Biogarten wird als LEADER-Projekt im Eferdinger Land geférdert. Wer eine Bioackerfliche mieten und "Landlerin" bzw. "Landler"
werden oder einen Ausflug in die "Maulwurfcity” unternehmen méchte, kontaktiert die Familie Wieser am besten direkt unter 0650/4858 209 oder per
Mail, landl@schaunburgerbiogarten.at
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Koch dich gesund und schon...

...In einer Kiiche der Tischlerei Pecherstorfer

Gerade bei den ersten
warmenden Sonnenstrahlen
im Fruhling steigt die Lust,
sich gesund zu ernghren und
das ist aus mindestens zwei
Griinden in Eferding sehr
einfach. Erstens sind in der
schénsten Gemdiseregion
Oberosterreichs  die  besten
Futaten dazu ganz frisch aus
Feld und Fluss verfigbar und
zweitens macht das Kochen in

einer Kliche von der Tischlerei
Pecherstorfer gleich nochmal
so viel Freude!

© Eferdinger Land Akademie

Wir haben Petra und Michael Pecherstorfer
nach einem ihrer Lieblingsrezepte fur
Gesundheit und Schonheit gefragt und sie
haben uns verraten, dass bei ihnen ganz
oft ein knackiger Eferdinger Salat auf den
Tisch kommt, dem ein schdnes Fischgericht
zB mit Lachs als nachster Gang folgt.
Zusatzlich zu allen attraktiven Angeboten,
bietet die Firma Pecherstorfer fur alle, die

A

in der .Planung einer neuen Kiiche sind,
ein besonderes Erlebnis: Fir maximal 10-
15 Personen wird in den Schaurdumen in
Pupping ein Kochabend wie zum Beispiel
ein Dampfgarer-Seminar veranstaltet. Bei
Interesse bitte einfach telefonisch oder per
Mail melden. e

© Eferdinger Gemiselust

Doch auch in Eferding selber kann in einer
Kiche von der Tischlerei Pecherstorfer
gekocht und gebacken werden: die
Kochseminare  der  Eferdinger = Land
Akademie finden immer in einer Original-
Pecherstorfer-Kiiche im Haus Eferdinger
Land in der Linzerstr. 4 statt.
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,,Schaunburger
Biogarten® eroffnet

Karin und Gottfried
Wieser haben sich mit
dem ,,Schaunburger
Biogarten® ein Her-
zensprojekt erfiillt.
HARTKIRCHEN. ~ ,Héher,
schneller, weiter” sei ein Slogan
von gestern: ,Wenn wir unsere
Erde schiitzen wollen, dann
muss das ehrlich, bewusst und

nachhaltig passieren®, ist sich
die Familie Wieser einig. Bio-

diversitdt und Nachhaltigkeit

sind den Hartkirchnern ein
grofRes Anliegen. ,Der Schaun-
burger Biogarten teilt sich
in zwei Bereiche auf®, erklart
Gottfried Wieser. ,Im ,Landl’
haben Gartenbegeisterte die
Moglichkeit, eine gefraste Bio-
Ackerflaiche zu mieten und

am FuBe der Schaunburg ihr

' Tatkr;a'ﬂ'ige Unterstiitzung: Séhne

Lorenz und Alex. Foto: Daniel Mayer-Lamberg

eigenes Gemiise anzubauen
und zu ernten.” Daneben gibt

es eine Streuobstwiese mit al-

ten Obstbaumsorten und Bee-
ren zum Naschen.

Bewusstsein schaffen
Mit der sogenannten Maul-
wurfcity wollen die Hart-

kirchner zudem Kindern und

~ Schulklassen einen nachhal-
tigen Zugang zu Lebensmit-
teln ermoglichen. ,Die Kinder
sollen von klein auf erfahren,
wo ihr Essen herkommt, und

‘ein Bewusstsein dafir bekom-

men, wie wertvoll Lebensmit-
tel sind*, ergdnzt Karin Wieser.

- Die Pidagogin betreut Schul-

klassen im Schaunburger Bio-

garten und zeigt ihnen bei der
-gemelnsamen Ernte, wie Ge-
_miise verarbeitet und haltbar
‘gemacht werden kann.

ZUR SACHE

Wer sich eine Bio-Ackerflache
mieten oder die Maulwurfcity
besuchen mochte, erreicht

die Familie Wieser telefonisch
unter 0650/4858 209 oder _
per E-Mail an landl@schaun
burgerbiogarten.at :
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Nachhaltiges Garteln im Schaunburger Biogarten

HARKIRCHEN. Ein Herzensprojekt haben sich Ka-
rin und Gottfried Wieser erfillt. Die Hartkirchner
betreiben seit heuer den ,Schaunburger Biogar-
ten”. Tatkraftig unterstitzt werden sie dabei von
ihren Séhnen Lorenz und Alex. ,H&her, schneller,
weiter' — das ist flr uns ein Slogan von gestern“, so
die Wiesers. ,,Wenn wir unsere Erde schiitzen wol-
len, dann muss das ,ehrlich, bewusst und nachhal-
tig‘ passieren.”
»Der Schaunburger Biogarten teilt sich in zwei Be-
reiche auf”, erklart Gottfried Wieser. ,Im ,Landl’
haben Gartenbegeisterte die Moglichkeit, eine
gefraste Bio-Ackerflache zu mieten und am FulBe
der Schaunburg ihr eigenes Gemise anzubau-
en und zu ernten. Wasser und Werkzeug sind im
eingezaunten Areal vorhanden.” Die Padagogin
betreut Schulklassen vor Ort und zeigt ihnen bei
der gemeinsamen Ernte, wie Gemduse ver-
arbeitet und haltbar gemacht werden kann.

Die Schaunburger Biogdrten werden als LEA-
DER-Projekt im Eferdinger Land geftrdert. Wer
sich eine Bioackerfliche mieten und , Landlerin®
bzw. ,Landler” werden oder einen Ausflug in die
Maulwurfcity unternehmen mdéchte, kontaktiert die
Familie Wieser am besten direkt unter 0650/4858
209 oder per Mail, landl@schaunburgerbiogarten.at,
www.schaunburgerbiogarten.at.

.S
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$ S
Gemeinsam kochen, lernen und genieBen

Kochworkshops in der Eferdinger Land Akademie

Terminiibersicht Frihjahr 2022

Gar nicht altbacken! Brotreste késtlich verwerten
Fr. 25.3.2022, 18.30 - 22 Uhr

Ein festliches Ostermenii
Fr. 1.4.2022, 18.30 Uhr

Kinderkochkurs: Osterbackstube / Veranstalter: LFI
Di. 12.4.2022, 9.00 — 12.00 Uhr

Gar nicht altbacken! Brotreste késtlich verwerten
Fr. 22.4.2022, 18.30 - 22 Uhr

Gar nicht altbacken! Brotreste kostlich verwerten
Sa. 23.4.2022, 9.00 - 12.30 Uhr

Kinderkochkurs — Wichtelwerkstatt zum Muttertag / Veranstalter: LFI
Sa. 7.5.2022, 9.00 - 12.00 Uhr

Delikatessgemiise Spargel / Veranstalter: LFI
Mi. 11.5.2022, 19.00 - 22.00

Gar nicht altbacken! Brotreste kdstlich verwerten & i
Fr. 13.5.2022, 18,30 ~ 22.00 Uhr Anmeldung: bis 10 Tage vor Kursbeginn
Fiir LFI Veranstaltungen: 050/6902-1500,

Bock auf Wild — Rund um den Maibock info@Ifi-ooe.at

Di. 17.5.2022, 19.00 — 22.00 Uhr
Fiir Eferdinger Land Akademie Veranstaltungen:

07272/69 7 99, office@regef.at

Neue Kréuterelixiere
Fr. 20.5.2022, 18.00 — 21.00 Uhr

Sauer macht lustig! - Fermentieren Kontakt:
Sa. 28.5.2022, 9.30 - 12.30 Uhr i I

g 1 Eferding
Eferdinger Land Akademie
4070 Eferding, Linzer StraRle 4
Tel.: +43 (0) 7272 / €9 7 99
Mail: office@regef.at
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KOOPERATION

Burgetrhelster des Zukunftsraums
wollen nicht nur gememsam kochen

EFERDING Ein Sechs-Gange-

‘Menii kochten die Zukunfts-

- raum-Biirgermeister aus Efer- i
ding, Fraham, Hinzenbach und

Puppmg in der Eferdmger Land
Akademie. Bei dem Kochabend

~ unter Anleitung von Chrlstoph-
Enengl, dem Kirchenwirt aus
Kirchberg-Thening, wurden ge-" :

meinsame Projekte besprochen

Zahlreiche gemeindetibergrei-
fende Vorhaben stehen an, wel-
che die Biirgermeister Christian
Penn (SPO) aus Eferdmg, Harald

Schick (SPO) aus Fraham, Wolf-

gang Kreinecker (OVP) aus Hin-
~zenbach und Mario Hermiiller
OVP) aus Pupping in Kooperatxon

uumsetzen wollen. DIC gememsam

~ Mario Herm

r‘C-ﬁr :

an Penn, Chrlstoph Enengl Wolfgang Kremecker und
_Harald Schtck (1) beim gemelnsamen Kochen

_ durchgefuhrte Corona—lmpfaktxon

war ein Anfang. Die Fortsetzung
des Integrationsprojekts L Allto-

gether* wird derzeit vorbereitet
_und auch dem Thema ,Black-

- out- Vorsorge widmet man sich
_1ntens1v Die Verbesserung der

Foto: Eferdinger Land Akademie

Radwege vor allém iron den Um

landgememden in das Zentrum, ist

in Planung. Ein wichtiges Projekt

ist die Versorgung der Kinderbe-

treuungseinrichtungen mit Mittag-
essen und Essen auf Rédern. Das
Angebot soll regionaler werden.

Ein Ersatz fur die Kuche im ehe~-

‘maligen Bezirksalten- und Pflege-
,_he1m Leumiihle ist im Gespréch.

“Weitere Themen, die. angegangen
: ~werden, sind die Schaffung von

neuen Kinderbetreuungsplatzen

und das Probelokal fiir den Mu- .
sikverein Eferding. Durch ver-

starkte Kooperationen sollen der
Umlandgemeinden bereits bei der

'PrOJektplanung besser emgebun—
-den werden. - : :
- GroBe Bcdeutung hat dle Ergan—-

zung des 6ffentlichen Verkehrs
durch flex1ble Angebote in der
Region. Sogenannte Mikro-OV-
Systeme sollen daher etabliert
werden. Darunter versteht man
kleinraumige, bedarfsorientierte,

flexible und an die Nutzer orien-
tierte Verkehrsangebote. &
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' PROJEKT |

N

Im Schaunburger llogarten sein

eigenes Gemiise anbauen und ernten

MARTKIRCHEN. Bin Hetzens-

.'Pl'Ojekt haben sich Karin und " e

Gottfried Wieser erfiillt. Die

Hartkirchner betreiben seit &
-heuex den »Schaunburger Bio-
A ;"Tatktaftlg unte tiitzt
werden sie dabei von ihren Soh-

nen Larenz und Alex. |

_:1st fiir uns ein Slogan von ges-

tern®, sagt Karin Wieser: ,Wenn
| wir unsere Erde schutzen wollen,
dann muss das ehrhch bewusst-'

und nachhalug passieren. :
Neben einer Bioackerfliche gibt

es eine Streuobstwiese mit alten
- Obstbaumsorten und Beeren zum

: Nas:éhe-h. Der Schaunburger

 Biogarten teilt sich in zwei Berei-

 che auf*, erkliirt Gottfried Wie-

Dle Famlhe W:eser will d;e Erde eh ch —bewusst und nachhalt:g schutzen :
AR : ‘ Foto: Danlel Mayer| Lamberg

. ten und am FuBe der Schaunburg
ihr eigenes Gemiise anzubauen
~ und zu ernten. Wasser und Werk-

ser. Im ,,Landl haben G‘artbn—,'
begeisterte die Moglichkeit, eine
gefriste Bio-Ackerfldche zu mie-

zeug sind im emgezaunten Areal

vorhanden D1e ,,Maulwurf01ty
steht K_1_11der_1_1_ und Schulklassen

zur Verfiigung, Karin Wieser ist

Pidagogin und betreut Schul-

- klassen vor Ort. Sie zeigt ihnen
~ bei der gemeinsamen Ernte, wie

Gemiise verarbeitet und haltbar

- gemacht werden kann. ,,Die Kin-
der sollen von klein auf erfahren,
- wo ihr Essen hetkommt, und ein

Bewusstsein dafiir bekommen,

! wie wertvoll Lebensmittel sind*,
- sagt sie. Gemuiitliches Sitzen beim

Lagerfeuer und eine gefiihrte

Wanderung zur Ruine Schaun-

. burg erganzen das Programm

~ Der Biogarten wird als LEA-

DER-Projekt im Eferdmger Land '
gefordert. i

Weitere Infors glbt es unter www‘
schaunburgcrblogarten at. @
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Kochworkshops in der Eferdinger Land Akademie
Terminubersicht Frihjahr 2022

v Gar nicht altbacken! Brotreste kostlich verwerten Anmeldung:
Fr. 22.4.2022, 18.30 — 22 Uhr bis 10 Tage vor Kursbeginn
Flr LFI Veranstaltungen:
v Gar nicht altbacken! Brotreste kdstlich verwerten 050/6902-1500,
Sa. 23.4.2022, 9.00 — 12.30 Uhr info@Ifi-ooe.at
v' Kinderkochkurs — Wichtelwerkstatt zum Muttertag Fir Eferdinger Land Akademie
Veranstalter: LFI Sa. 7.5.2022, 9.00 — 12.00 Uhr Veranstaltungen:
07272/69 7 99, office@regef.at
v" Delikatessgemiise Spargel / Veranstalter: LFI
v Mi. 11.5.2022, 19.00 — 22.00 Uhr Kontakt:
Regionalentwicklungsverband
v Gar nicht altbacken! Brotreste kostlich verwerten Eferding
v" Fr. 13.5.2022, 18.30 — 22.00 Uhr Eferdinger Land Akademie
v Bock auf Wild < Rund den Maibock 4070 Eferding, Linzer Strale 4
ock auf Wild — Rund um den Maiboc .
Di. 17.5.2022, 19.00 — 22.00 Uhr TES +43-(U)72da 1 o3'En
Mail: office@regef.at
v Neue Kréuterelixiere
Fr. 20.5.2022, 18.00 — 21.00 Uhr
4 Sauer macht lustig! - Fermentieren

Sa. 28.5.2022, 9.30 — 12.30 Uhr

. &0
Gemeinsam kochen, lernen und genieBen
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Nachhaltiges Garteln im Schaunburger Biogarten

Ein Herzensprojekt haben sich
Karin und Gottfried Wieser er-
fiillt. Die Hartkirchner betreiben
seit heuer den ,Schaunburger
Biogarten". Tatkraftig unterstitzt
werden sie dabei von ihren Sohnen
Lorenz und Alex. ,Hoher, schneller,
weiter' — das ist fur uns ein Slogan
von gestern®, so die Wiesers.
+Wenn wir unsere Erde schiitzen
wollen, dann muss das, ehrlich,
bewusst und nachhaltig® passie-
ren."

Biodiversitat und Nachhaltigkeit
sind der Familie Wieser ein groBes
Anliegen. Neben einer Bioackerfla-
che gibt es eine Streuobstwiese mit
alten Obstbaumsorten und Beeren
zum Naschen. ,Der Schaunburger
Biogarten teilt sich in zwei Bereiche
auf*, erklart Gottfried Wieser. ,Im
,Landl* haben Gartenbegeisterte die

Moglichkeit, eine gefraste Bio-
Ackerflache zu mieten und am Fu-
Be der Schaunburg ihr eigenes Ge-
mUise anzubauen und zu ernten.
Wasser und Werkzeug sind im ein-
gezaunten Areal vorhanden." ,Die
,Maulwurfcity' steht Kindern und
Schulklassen zur Verfiigung®", er-
ganzt Karin Wieser.

Die Padagogin betreut Schulklassen
vor Ort und zeigt ihnen bei der ge-
meinsamen Ernte, wie Gemdlse
verarbeitet und haltbar gemacht
werden kann. ,Die Kinder sollen
von klein auf erfahren, wo ihr Es-
sen herkommt, und ein Bewusst-
sein dafur bekommen, wie wertvoll
Lebensmittel sind.® Gemutliches
Sitzen beim Lagerfeuer und eine
gefuhrte  Wanderung zur Ruine
Schaunberg gibt's obendrauf.

mit ihren beiden Séhnen Lorenz und Alex

Die Schaunburger Biogarten wer-
den als LEADER-Projekt im Efer-
dinger Land gefordert. Wer sich
eine Bioackerflache mieten und
yJLandlerin® bzw. ,Landler® werden
oder einen Ausflug in die Maul-
wurfcity unternehmen  mochte,
kontaktiert die Familie Wieser am
besten direkt unter 0650/4858 209
oder per Mail,
landl@schaunburgerbiogarten.at,
www.schaunburgerbiogarten.at.
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17. Marz 2022
Auszug aus der Gemeinderatssitzung

REGEF-Mitgliedschaft & EU Forder-
periode 2023-2029

Der Beschluss Uber die Fortsetzung
fur die kommenden Jahre wurde ein-
stimmig beschlossen.

Harald Schick
BUrgermeister
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Nachhaltiges Garteln

im Schaunburger Biogarten

Ein Herzensprojekt haben sich Karin
und Gottfried Wieser erfiillt. Die
Hartkirchner betreiben seit heuer
den,Schaunburger Biogarten“. Tat-
kraftig unterstiitzt werden sie dabei
von ihren Sé6hnen Lorenz und Alex.
»Hoher, schneller, weiter* - das ist
flir uns ein Slogan von gestern*, so
die Wiesers.

Wenn wir unsere Erde schitzen wol-
len, dann muss das ,ehrlich, bewusst
und nachhaltig’ passieren.” Neben
einer Bioackerflache gibt es eine
Streuobstwiese mit alten Obstbaum-
sorten und Beeren zum Naschen.
.Der Schaunburger Biogarten teilt

sich in zwei Bereiche auf”, erklart
Gottfried Wieser. ,/m ,Landl’ haben
Gartenbegeisterte die Moglichkeit,
eine gefraste Bio-Ackerflache zu
mieten und am FuRe der Schaunburg
ihr eigenes Gemuse anzubauen und
Zu ernten.” ,Die ,Maulwurfcity' steht
Kindern und Schulklassen zur Ver-
flgung®, erganzt Karin Wieser. Die
Padagogin betreut Schulklassen vor
Ort und zeigt ihnen bei der gemein-
samen Ernte, wie GemuUse verarbeitet
und haltbar gemacht werden kann.
.Die Kinder sollen von klein auf erfah-
ren, wo ihr Essen herkommt, und ein
Bewusstsein dafur bekommen, wie
wertvoll Lebensmittel sind." GemUt-

liches Sitzen beim Lagerfeuer und
eine gefuhrte Wanderung zur Ruine
Schaunberg gibt’s obendrauf.

Bei Interesse zu diesem LEADER-
Projekt melde dich direkt unter:
0650/485 82 09
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Nachhaltiges Garteln im Schaunburger Biogarten

HARKIRCHEN. Ein Herzensprojekt haben sich Karin
und Gottfried Wieser erfillt. Die Hartkirchner betrei-
ben seit heuer den ,Schaunburger Biogarten®.
Tatkraftig unterstiitzt werden sie dabei von ihren Séh-
nen Lorenz und Alex. ,H6her, schneller, weiter’ — das
ist fUr uns ein Slogan von gestern®, so die Wiesers.
Wenn wir unsere Erde schiitzen wollen, dann muss
das ,ehrlich, bewusst und nachhaltig‘ passieren.”

Biodiversitdt und Nachhaltigkeit sind der Familie
Wieser ein grofles Anliegen. Neben einer Bioacker-
flache gibt es eine Streuobstwiese mit alten Obst-
baumsorten und Beeren zum Naschen. ,Der Schaun-
burger Biogarten teilt sich in zwei Bereiche auf®,
erklart Gottfried Wieser. ,Im ,Landl’ haben Garten-
begeisterte  die  Médglichkeit, eine  gefraste
Bio-Ackerfliche zu mieten und am Fuf3e der Schaun-
burg ihr eigenes Gemiise anzubauen und zu ernten.

Wasser und Werkzeug sind im eingezdunten Areal
vorhanden. ,Die ,Maulwurfcity’ steht Kindern und
Schulklassen zur Verfligung®, erganzt Karin Wieser.
Die Padagogin betreut Schulklassen vor Ort und zeigt
ihnen bei der gemeinsamen Ernte, wie Gemise
verarbeitet und haltbar gemacht werden kann. ,Die
Kinder sollen von klein auf erfahren, wo ihr Essen

herkommt, und ein Bewusstsein dafir bekommen,
wie wertvoll Lebensmittel sind.” Gemiitliches Sitzen
beim Lagerfeuer und eine gefuhrte Wanderung zur
Ruine Schaunberg gibt’'s obendrauf.

Die Schaunburger Biogérten werden als LEADER-
Projekt im Eferdinger Land gefordert. Wer sich eine
Bioackerflache mieten und ,Landlerin“ bzw. ,Landler”
werden oder einen Ausflug in die Maulwurfcity unter-
nehmen mochte, kontaktiert die Familie Wieser am
besten direkt unter 0650/4858 209 oder per Mail,
landI@schaunburgerbiogarten.at,

Foto: privat
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FESTIVAL DER VEREINE

Mit dem 1. Festival der Ver-
eine zurilick zu alter Starke

Ein Festival der Vernetzung

Menschen wieder Zusammenzu-
bringen ist das Ziel des Projektes
»Mitanand im Eferdinger Land” vom
Roten Kreuz Eferding. Die Lust der
Menschen nach Vernetzung und
dem Verfolgen gemeinsamer Inte-
ressen ist stirker denn je. Daher
erhalten beim ,,1. Festival der Verei-
ne” am 05. Juni 2022 Vereine der
Region Eferding die einzigartige Ge-
legenheit sich gemeinsam im Klos-
tergarten Pupping vorzustellen und
die Besucher zu Gesprachen einzula-
den und ein spannendes Angebot
zum Mitmachen fiir Jung und Alt
anzubieten.

Das Rote Kreuz Eferding organisiert
unter dem Projektnamen ,,Mitanand

mizﬁnand’

[Herd
. erdinger
an%

im Eferdinger Land” erstmalig im
Klostergarten Pupping das ,Festival
der Vereine”. Am Pfingstsonntag, 5.
Juni 2022 von 10:00 - 16:30 Uhr ha-
ben alle Vereine aus der Region Efer-
ding die Moglichkeit ihre individuel-
len Vereinsleistungen und ihr Ver-
einsleben einem breiten Publikum zu
prasentieren.

,0b es das Miteinander und die Lie-
be zum Menschen beim Roten Kreuz
ist, die unterschiedlichen Aktivitadten
und Einsatzschwerpunkte der Feuer-
wehren, die sportliche Vielfalt unse-
rer unzdhligen Sportvereine, oder
die musikalischen und kiinstlerischen
Talente der Musikkapellen, Chore
und Kunstschaffenden — Vereine tra-
gen ganz wesentlich zur Forderung
des Gemeinwesens und dem Erhalt
kultureller Traditionen bei und gel-

- —

-~
»

o ¥
-

kS ESTIVAL DER VEREINE

Pfingstsonntag, 05. Juni 2022

ten als Brickenbauer zwischen den
Menschen.”, sagt die Rotkreuz-
Bezirkskoordinatorin  fir
heits- und Soziale Dienste und Pro-
jektleiterin in Eferding Eva Wurzin-
ger. Sie richtete den Aufruf zum Mit-
machen an Uber 300 Vereine im E-
ferdinger Land.

Gesund-

»Ein Verein bringt Freude am Leben
und macht die Freizeit schoner und
erflllter. Dort trifft man sich mit
Gleichgesinnten, man tauscht sich
aus, Talente werden geférdert und
vor den Vorhang geholt. Denn, Ver-
eine vereinen!”, so Wurzinger und:
,Wir wollen damit ein Zeichen set-
zen, die Vielfalt der Vereine vernet-
zen und der breiten Bevolkerung an
einem Ort zugénglich machen.”

Bei Fragen zu diesem besonde-
ren Vereins-Festival:
~_ " Frau Eva Wurzinger, E-Mail:

4 eva.wurzinger@o.roteskreuz.at

" Telefon: 07272/2400-25

Festival der Vereine am 05. Juni 2022 im Klostergarten Pupping (10:00 — 16:30 Uhr)

Bild: Matthias Rhomberg
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|Nachhaltiges Garteln im Schaunburger Biogarten
|

HARTKIRCHEN. Ein Her
zensprojekt haben sich Karin und
Gottiried Wieser erfiillt. Die Hart-
kirchner betreiben seit heuer den
»ochaunburger Biogarten®. Tat-
kriftug unterstiitzt werden sie da-
bet von ithren S6hnen Lorenz und
Alex. , Héher, schneller, weiter® —
das 1st fiir uns emn Slogan von ges-
tern®, so die Wiesers. ,,\Wenn wir
unsere FErde schiitzen wollen,
dann muss das ,ehrlich, bewusst
und nachhaltig® passieren.”

Biodiversitait und Nachhaltigkeit
sind der Familie Wieser ein groB3es
Anliegen. Neben emner Bioacker-
flaiche gibt es eine Streuobstwiese
mut alten Obstbaumsorten und
Beeren zum Naschen. , Der
Schaunburger Biogarten teilt sich
m zwei Bereiche auf®”, erklirt
Gottiried Wieser. ,,Im Landl ha-
ben Gartenbegeisterte die Mog-
lichkeit, eine gefriste Bio-
Ackerfliche zu mieten und am
FuBe der Schaunburg ihr eigenes
Gemiise anzubauen und zu em-
ten. Wasser und Werkzeug sind
im emgeziaunten Areal vorhan-

den.” | Die ,Maulwurfcity® steht
Kindern und Schulklassen zur
Verfiigung®, erginzt Kann Wie-
ser. Die Padagogin betreut Schul-
klassen vor Ort und zeigt thnen
ber der gemeinsamen Ernte, wie
Gemiise verarbeitet und haltbar
gemacht werden kann. ,,Die Kin-
der sollen von klein auf erfahren,
wo thr HEssen herkommt, und emn
Bewusstsein  dafiir  bekommen,
wie wertvoll Lebensmittel sind.*
Gemiitliches Sitzen beim Lager-
feuer und emne gefithrte Wande-

rung zur Rume Schaunberg gibt’s
obendrauf.

Die Schaunburger Biogirten wer-
den als LEADER-Projekt im E-
ferdinger Land geférdert. Wer
sich emne Bioackerfliche mieten
und , Landlerin® bzw. , Landler®
werden oder einen Ausflug in die
Maulwurtcity unternehmen
mochte, kontaktiert die Familie
Wieser am besten direkt unter
0650/4858 209 oder per Mail,
landl(@schaunburgerbiogarten.at,

www.schaunbureerbiogarten.at.




